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Oz

Gastronomi, tiim diinyada yiikselen bir deger olmaya devam etmektedir. Insanlar son
donemlerde spor yapmak, deniz ve giinesten yararlanmak, tarihi ve dogal giizellikleri gormek
ve saghk nedenleri gibi amaclarla seyahat etmelerinin yarni sira yorelerin mutfak kiltiiriinii
tanimak ve farkli lezzetler deneyimlemek amaciyla da seyahat etmek istemektedirler. Bu noktada
gastronomi turizmi so6z konusu olmaktadir. Gastronomi turizmi bireylerin farkli lezzetleri
yerinde tatmasma olanak saglamaktadir. Mutfak kiiltiiriiniin tanitilmas1 agisindan gastronomi
turizmi oldukca 6nemlidir. Bu baglamda baz1 yoreler mutfak kiiltiirlerini tanitmak ve sergilemek
amaciyla gastronomi miizeleri olusturmuslardir. Gastronomi miizeleri ait oldugu yd&renin
mutfak kiiltiiriini, 6ne ¢ikan gastronomik {iriinlerini, besin hazirlama ve pisirme yontemlerini
sergileme ve tanitma misyonu {istlenmektedirler. Bazi gastronomi miizeleri ise tematik
olabilmekte ve tek bir gastronomik {iriin tizerinde yogunlasmaktadir. Turistler bu sayede ziyaret
ettikleri bolgenin mutfagini detayl bir sekilde inceleme olanag: bulmaktadirlar. Tiirkiye’de de
gastronomi miizeleri bulunmakta ve sayis: giin gectikce artmaktadir. Bu ¢alismada Tiirkiye’de
bulunan gastronomi miizeleri ve ozellikleri aragtirilmig, konuyla ilgili detayl bir literatiir
taramasi yapilmis ve elde edilen verilerin 1s1§1nda yazin olusturulmustur.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi, Gastronomi Miizesi, Mutfak Kiultiirti, Miize, Gastronomi
Turizmi.
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Abstract

Gastronomy continues to be a rising value all over the world. In addition to traveling for purposes
such as doing sports, benefiting from the sea and the sun, seeing historical and natural beauties
and health reasons, people also want to travel in order to get to know the culinary culture of the
regions and to experience different tastes. At this point, gastronomic tourism comes into question.
Gastronomy tourism enables individuals to taste different flavors on site. Gastronomic tourism
is very important in terms of introducing culinary culture. In this regard, some regions have
established gastronomy museums in order to introduce and exhibit their culinary cultures.
Gastronomy museums undertake the mission of exhibiting and promoting the culinary culture
of the region, prominent gastronomic products, food preparation and cooking methods. Some
gastronomic museums can be thematic and focus on a single gastronomic product. In this way,
tourists have the opportunity to examine in detail the cuisine of the region they visit. There are
gastronomy museums in Turkey and the number of them is increasing day by day. In this study,
gastronomy museums in Turkey and their features were researched, a detailed literature review
was made on the subject and literature was created in the light of the obtained data.

Keywords: Gastronomy, Gastronomy Museum, Culinary Culture, Museum, Gastronomy
Tourism.
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GIRIS
Son yillarda turizm sektoriiniin parlayan yildizi haline gelen gastronomi, egitim ve medya gibi

bir¢ok bransta gelismekte ve kendi ig¢inde farkli alanlara ayrilmaktadir. Bu alanlardan biri de
alternatif turizm gesidi olan gastronomi miizeleridir (www.en.gastromasa.com).

Gastronomi; beslenme, gida bilimi, pisirme teknikleri, lezzet, tat ve koku gibi konular1 kapsayan
oldukga genis bir kavramdir (academiesciencesmoralesetpolitiques.fr). Gastros (mide) ve nomos
(yasa, kural) kelimelerinin birlesiminden ortaya ¢ikan gastronomi kavramu ilk olarak Milattan
Once 4. ylizyilda Sicilyali Yunan Archestratus tarafindan kullanilmistir (Cekal ve Dogan, 2022).
Fransiz sair Joseph Berchoux tarafindan 1801 yilinda kullanulan gastronomi kavrami
(www.nytmco.com), yemek pisirme, yemek planlama, yemegi tatma ve yemek yeme sanati
anlamlarina gelmektedir (Larousse Gastronomique, 2007).

Fransiz hukukgu ve yazar Jean Anthelme Brillat-Savarin gastronomiyi 1825 yilinda yayimlanan
Physiologie du gofit (Lezzetin Fizyolojisi) adli eserinde “yemek yerken insanla ilgili her seyin
bilgisi ve anlayis1” olarak tanimlamistir (academiesciencesmoralesetpolitiques.fr). Ayrica Brillat-
Savarin ““gastronomi gidanin elde edilmesi, hazirlanmasi, doga tarihi, fizik, tip, sosyoloji, kimya,
ticaret ve ekonomi politigi ile ilgilidir” seklinde tanimlamis, “bana ne yedigini sdyle, sana kim
oldugunu soyleyeyim” aksiyomu da nesilden nesile aktarilmistir (www.sites.bu.edu).
Gastronomi farkli milletlerin kiiltiirtinii, geleneklerini, mirasim1 ve topluluk duygusunu
yansitmaktadir. Birlesmis Milletler Diinya Turizm Orgiitii'ne gore gastronomi degisik kiiltiirler
arasindaki anlayis1 gelistirmenin yar sira insanlar1 ve gelenekleri birbirine yaklastirmanin bir
yoludur (www.unwto.org).

Son yillarda turizm taleplerindeki degisimler dikkat ¢cekmektedir. Turizmde deniz kum giinese
dayali kiy1 turizmi 6nemini devam ettirse de (Emekli, 2005) turist egilimlerindeki farkliliklar
alternatif turizmi zorunlu kilmistir (Ozdemir ve Diilger Altiner, 2019). Turistik {iriinler hizli bir
sekilde cesitlenmekte ve buna bagl olarak da rekabet artmaktadir. Kirsal turizm, gastronomi
turizmi, termal turizm gibi daha pek ¢ok turizm gesidinin ortaya ¢ikmasi turizm pazarinda
rekabeti de artirmigtir (Emekli, 2005).

Gastronomi turizmi Lin ve arkadaslar1 (2011) tarafindan “yiyecek ve igecekleri tatma amacryla
seyahat etme ya da en azindan seyahatin bir kisminda yiyecek ve icecekleri tatma motivasyonu
ile hareket etme” olarak tanimlanmistir (Lin, Pearson ve Liping, 2011; Sarusik ve C)Zbay, 2015).
Yiincii (2010) gastronomi turizmini, “’temel motivasyon faktorii 6zel bir yemek tiiriinii tatmak
veya bir yemegin iiretilmesini gormek amaciyla, yiyecek iireticilerinin, yemek festivallerini,
restoranlar1 ve 6zel alanlar1 ziyaret etmektir” seklinde tanimlamustir.

Son yillarda gastronomi turizmi, yerli ve yabana turistlerin oldukga ilgisini ¢eken bir turizm
cesidi haline gelmistir. Insanlar gerek kendi {ilkelerinin gerekse farkl iilkelerin yemek kiiltiiriinii
tanimak, farkli lezzetler tatmak ve driinlerin {iretimine dahil olmak, ¢esitli gastronomi
festivallerine katilmak gibi amaclarla seyahat etmektedirler. Bu durum, iilkelerin yemek
kiiltiirlerinin 6n plana g¢ikarilmasi, korunmasi ve kusaklararasi aktarilmas: konusunda
farkindalik yaratmig ve yerel halk, yerel yonetimler, turizm sektdrii gastronomi turizmine énem
vermeye baslamis ve yemek kiiltiiriiniin korunmasi, sergilenmesi ve tanmirligmin artirilmasi
konusunda arayis igine girmislerdir. Diinyanin cesitli tilkelerinde uzun zamandir var olan
gastronomi miizeleri son yillarda da {ilkemizde agilmaya baslamigtir.

Miizeler, iilkelerin ya da yorelerin beslenme algkanlhklarmi, yemek kiiltiiriiniin
stirdiiriilebilirligini saglamakla birlikte kusaklararasi aktarimini saglamaktadir. Ayrica
gastronomi miizeleri, yerli ve yabanc turistlere yemek kiiltiirii konusunda destinasyona gekicilik
kazandirmakta ve bir pazarlama araci gorevi iistlenmektedir. Son zamanlarda gastronomi
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miizeleri yerli ve yabanc ziyaretciler tarafindan talep goren bir cazibe merkezi niteligindedir
(Ceyhun Sezgin ve Akbiyuk, 2021).

Miizeler, bir iilkenin kiltiiriinti tanitmakta ¢ok 6nemli kuruluslardir. Miizeler aracilifiyla
iilkenin tarihi, kiiltiirel degerleri sergilenerek hem ulusal hem de uluslararas1 tanitiminin
saglanmaktadir. Bu sayede {iilkeye has zenginlikler daha genis kitlerce taninmakta ve anlam
kazanmakta, kusaklar arasi aktarimi saglanmakta ve koruma altina alinmaktadir.

Diinyada ¢ok sayida gastronomi miizesi bulunmakta olup bunlarin temalar1 da gesitlilik
gostermekte olup bu temalar; gesitli alkollii ve alkolsiiz icecekler, meyve ve sebzeler, yoresel
iirtinlerdir (Sezen, 2018). Gastronomi mitizeleri Fransa, Almanya, Belgika, 1ngﬂtere, Hollanda,
Danimarka, Halya, Misir, Amerika, Japonya, Cin, Kibris, Hindistan, Yunanistan, Birlesmis Arap
Emirlikleri, Tayvan, Rusya, Sri Lanka, Kiiba, Avusturya, Ispanya, Bulgaristan gibi {iilkelerde
bulunmaktadir. (Ceyhun Sezgin ve Akbiyuk, 2021). Ornegin Amerika’da patates miizeleri,
Fransa’da tarim ve tarim iiriinleriyle ilgili miizeler, Hollanda da peynir miizeleri bulunur
(Mankan, 2017).

KAVRAMSAL CERCEVE
Gastronomi Miizeleri ve Ozellikleri

Eski caglardan beri insanlar bir kismin1 kendi yarattiklari, bir kismini da c¢esitli kaynaklardan
cesitli sekillerde elde ettikleri nesneleri kullanarak muhafaza etmis, bazen en basit sekilde bazen
de profesyonelce sergilemislerdir. Insanlar bilim ve sanatin gelisim siireci i¢cinde ge¢mis ve
gelecege 151k tutma amaciyla toplanan bu nesnelere, ge¢mis deneyimlerden yararlanmak ve
gelecek nesillere de bir seyler anlatmak igin siklikla basvurmuslardir. Miize kavrami bu sekilde
ortaya ¢ikmistir (Demir, 2011; Sormaz ve Giines, 2016).

Miize, 1990 yilinda Miizeler ig Hizmetler Yonetmeligi tarafindan “Kiiltiir varliklarimi tespit eden,
ilmi metotlarla agiga cikaran, inceleyen, degerlendiren, koruyan, tanitan, siirekli ve gegici olarak
sergileyen, halkin kiiltiir ve tabiat varliklar1 konusundaki egitimini, bedii zevkini yiikselten,
diinya gorisiinii gelistirmede tesirli olan daimi kurulustur” seklinde tarumlanmistir
(www. teftis.ktb.gov.tr).

Uluslararas1 Miizeler Komitesi tarafindan ise miize, “insanligin maddi ve manevi mirasim
barindiran, koruyan, aragtiran, ileten ve sergileyen; egitim, arastirma ve eglence amach toplumun
ve toplum gelisiminin hizmetinde halka acgik kar amaci giitmeyen daimi kuruluslar” seklinde
tanimlamistir ICOM, 2004; Cetin ve Kiiciikkomdiirler, 2018).

Gastronomi temalr miizeler gastronomi gelisiminin gostergelerinden biridir. Seyahat amaci
gastronomi olan turistler gittikleri kentin gastronomi tarihi, gelenekleri ve kiiltiirii hakkinda bilgi
edinebilecekleri ve yoresel iiriinleri tadabilecekleri bu miizeleri ziyaret etmektedirler (Aksoy ve
Sezgi, 2015).

Gastronomi miizeleri kisaca yemek hakkinda bilgi edinilebilecek alanlardir. Bu alanlarda
yiyeceklerin sergilenme sekli ¢ok cesitlidir. Tarih boyunca yemek pisirme kaplarmin
sergilenmesi, tarihi tariflerin ve yabanci mutfak kiiltiirlerin sunulmasi, beslenme gerceklerinin ve
biyolojik fonksiyonlarm agiklanmasi gibi farkli bicimlerde miizelerde ve kiiltiirel alanlarda
sergilenmistir (www.museumoffoodandculture.org).

Gastronomi miizeleri bitkilerden saraba, mutfak kiiltiirlinden cikolataya, zeytinyagindan
aromatik bitkilere kadar pek cok alanda gastro-kiiltiirii gostermektedir. Diinyanin farkh
iilkelerindeki gastronomi miizelerine bakildiginda Belcika Cikolata Miizesi (Choco Story),
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Amerika’da bulunan Chuck Williams Mutfak Sanatlar1 Miizesi ve Alimentarium Yemek Miizesi,
Fransa’daki Escoffier Mutfak Sanatlar1 Miizesi, Italya Dondurma Miizesi (Gelato Museum), Fas
Mutfak Sanatlar1 Miizesi ve Almanya Ekmek Kiiltiirii Miizesi gibi oOrnekler verilebilir
(www.en.gastromasa.com).

YONTEM

Caligmada Tiirkiye’de bulunan gastronomi miizelerinin hangi temalarda, hangi sehirlerde ve
kimler tarafindan kurulduguna dair genel bir bilgi verilerek farklhiliklarmin ortaya ¢ikarilmasi
amaclanmistir. Bu amag¢ dogrultusunda Tiirkiye’deki gastronomi miizeleri ve ozellikleri
arastirilmis, elde edilen verilerin 1s1§1nda yazin olusturulmustur. Arastirma yontemi olarak nitel
arastirma yontemlerinden arsiv dokiiman tarama teknigi kullanilmistir. Nitel yontemle
tasarlanmis arastirmalarda incelenen olgu veya olay hakkinda derin bir algiya ulasma ¢abasi soz
konusudur. Nitel aragtirmalarda genellikle goriisme, dokiiman, gozlem ve sdylev analizi gibi
nitel veri toplama teknikleri kullanilmaktadir (Morgan, 1996; Baltaci, 2019).

Gegmise doniik tutulan her tiirlii yazih ve sozlii kayitlar, arsiv ve dokiiman taramasin
olusturmaktadir. Bunlar yazili kaynaklar, kitap, dergi, gazete, rapor, ansiklopedi, mektup ve
benzeri yaymlardir (Kozak, 2018). Bu kapsamda gastronomi miizeleri ile ilgili yayimlanmus
calismalar, haber kaynaklar1 ve Tiirkiye’deki gastronomi miizelerinin web siteleri gibi ikincil
kaynaklardan faydalanilarak alanyazin taramasi yapilmustir.

BULGULAR

Yemek kiiltiirtiniin siirdiirtilebilirligi agisindan 6nemli bir rol oynayan gastronomi miizeleri,
mutfak kiiltiirii ve tarihinin tanmitilmasimda kullanilan en 6nemli yerlerden biridir. Gastronomi
miizeleri bir bolgenin destinasyon pazarlamas: ve gastronomik kimlik kazanmas: konusunda
oldukga etkilidir (Sar1 Gok, 2020). Turistik iiriin haline doniistiiriiliip pazara sunulan yeme
aliskanliklari, pisirme, sunum teknikleri gibi bilesenler bir araya geldiginde o yoreye ait
gastronomi kimligini ortaya koymaktadir (Duran ve Meydan Uygur, 2022). Tiirkiye'deki
gastronomi miizeleri incelendiginde peynir, ¢ikolata, bal, zeytinyag, sarap gibi farkli temalarda
faaliyet gosteren 34 adet gastronomi miizesi tespit edilmistir. Tiirkiye’deki gastronomi miizeleri
Tablo 1'de listelendigi gibidir.

Tiirkiye’de bulunan gastronomi temali miizeler incelendiginde Istanbul’da 4 (Pelit Cikolata
Miizesi, Tirk Lezzet Miizesi, Mutfak Sanatlar1 Akademisi-MSA Miizesi, Polonezkdy Aricilik
Miizesi); Mugla’da 4 (Ozel Mugla Aricilik Miizesi, Marmaris Kapurcuk Kiiltiir ve Gastronomi
Evi, My Chocolate Bodrum Clikolata Miizesi, Marmaris Bal Evi Miizesi); Hatay’da 3 (Antakya
Tibbi ve Aromatik Bitkiler Miizesi, Antakya Mutfak Miizesi-UNESCO Hatay Gastronomi Evi,
Altinozii Tokagh Zeytin Miizesi); Gaziantep’te 2 (Emine Gogiis Mutfak Miizesi, Baklava Miizesi);
Tekirdag'da 2 (Kutman Sarap Miizesi, Hayrabolu Salgamli Tarim Miizesi); Aydin’da 2 (Cine
Aricilik Miizesi, Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag: Tarihi Miizesi); Ankara’da 2 (Atatiirk Orman
Ciftligi Miize ve Sergi Salonu-Sarap Miizesi, Ekmek Miizesi); Kahramanmaras'ta 2 (Tematik
Mutfak Miizesi, Dondurma Miizesi); Bursa’da 2 (Bicak Miizesi, Bursa Cikolata Miizesi);
Karabiik’te 2 (Safranbolu Cikolata Miizesi, Safranbolu Kahve Miizesi); Manisa’da 1 (Egea Zeytin
ve Zeytincilik Miizesi); Balikesir 1 (Edremit Evren Ertiir Tarihi Zeytinyag: Aletleri Miizesi);
Canakkale 1 (Adatepe Zeytinyagi Miizesi); Izmir'de 1 (Késtem Zeytinyag1 Miizesi); Malatya’da
1 (Bugday Miizesi); Rize’de 1 (Cay Miizesi-Cay Carsis icinde); Sanliurfa’da 1 (Hacibanlar Evi
Mutfak Miizesi); Erzurum’da 1 (Tarihi Erzurum Evleri Restoran Miize) ve Kars’ta 1 (Zavot Peynir
Miizesi-Eko Miize) olmak iizere toplamda 34 gastronomi miizesi bulunmaktadir.
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Tablo 1. Tiirkiye’deki Gastronomi Miizeleri ve Ozellikleri

Miize Ismi Temast Bulur.tdug Bagli Oldugu Kurum/Kisiler Kurulug
ull Yilh
1. Zavot Peynir Miizesi (Eko Miize) Peynir Kars Bogatepe Cevre ve Yagam Dernegi 2011
2. Pelit Cikolata Miizesi Cikolata istanbul Pelit Cikolata 2014
3. Adatepe Zeytinyag1 Miizesi Zeytinyag1 Canakkale  Ada Ciftlik Gida Ur. San. Tic. A.S. 2001
4. Kutman Sarap Miizesi Sarap Tekirdag Adnan Kutman 2003
Yoresel
5. Emine G6giis Mutfak Miizesi Mutfak Gaziantep  Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi 2008
Kiiltiir
Yoresel
6. Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi Mutfak Sanlurfa Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesi 2011
Kiiltiir
Yoresel
7. Tarihi Erzurum Evleri Restoran Miize Mutfak Erzurum Erzurum Miize Miidiirligii 2011
Kiiltiir
8. I\A/Ir;itza;}iza Tibbi ve Aromatik Bitkiler glat}l:ieart 1\; Hatay Hatay Valiligi 2012
9. i?gﬁ:‘:ﬁ?;‘;;zrt“r Tarihi Zeytinyag: Zeytinyag ~ Balkesir  Sabit Ertiir 2005
Yoresel
10. Tiirk Lezzet Miizesi Mutfak Istanbul Mehmet Yasin, Vedat Bagaran. 2018
Kiiltiir
1 Atatiirk Orman (%iftligi Miize ve Sergi Sarag, Tursu, Ankara Atatiirk Orman Ciftlii 2010
Salonu (Sarap Miizesi) Sirke
1 vatfalf Sanatlar1 Akademisi (MSA) Mutfak' istanbul Mehmet Aksel 2004
Miizesi Geregleri
13. Cine Aricilik Miizesi Aricilik Aydin Adnan Menderes Universitesi 2010
14. Ozel Mugla Aricilik Miizesi Aricilik Mugla Mugla ili An Yetistiricileri Birligi 2010
Lo Yoresel . .
MM ONISCORAY Gy O
Kiiltiir
16. Kostem Zeytinyag Miizesi Zeytinya fzmir \I;;’;t;m Kiiltiir, Egitim ve Mizecilik 2017
17. Tematik Mutfak Miizesi K;:tefsaeli Kahraman  Kahramanmaras Dulkadiroglu 2017
e -maras Belediyesi
Kiiltiir
18, Dondurma Miizesi Dondurma Kahraman Kahramvanmara§ Kiiltiir ve Turizm 2018
-marag Bakanlig1
19. Bigak Miizesi Bigak Bursa Bursa Biiyiiksehir Belediyesi 2017
20. Marmaris Bal Evi Miizesi Bal Mugla Marmaris Ticaret Odas1 Bagkanlig: 2012
1. Olfatri}lm Zeytin ve Zeytinyag: Tarihi Zeyfin V? Aydin Hasan ve Giirsel Tonbul 2012
Miizesi Zeytinyag1
Tahil ve Malatya Kadin Girigimi Uretim ve
22. Bugday Miizesi “Tahll Malatya fsletme Kooperatifi 2020
Uriinleri $ P
23. Baklava Miizesi Baklava Gaziantep ~ Oguzhan Saygili 2018
24. Safranbolu Cikolata Miizesi Cikolata Karabiik Mesut Kiriml 2019
25. Bursa Cikolata Miizesi Cikolata Bursa Mesut Kiriml 2021
26. My Chocolate Bodrum Cikolata Miizesi Cikolata Mugla Mesut Kirimli, Onurcan Koksal 2021
27. Safranbolu Kahve Miizesi Kahve Karabiik Adilla Narin, Naim Koca ve Semih 2019
Yildirim
Tahil ve
28. Ekmek Miizesi Tahil Ankara Ankara Halk Ekmek 2007
Uriinleri
29. Egea Zeytin ve Zeytincilik Miizesi Zeyfln V? Manisa Akhisar Belediyesi 2013
Zeytinyag1
30. Altinézii Tokagh Zeytin Miizesi ZZe ey};:;;,; Hatay Hatay Altin6zii Kaymakamligt 2017
31. Polonezkdy Aricilik Miizesi Aricilik istanbul Kemal Sayal 2004
L. Sarap, Tursu, L. 1 e e . P
32. Hayrabolu Salgamli Tarim Miizesi Sirke Tekirdag Tekirdag Biiyiiksehir Belediyesi 2019
33. Cay Miizesi (Cay Carsisi iginde) Cay Rize Rize Ticaret Borsasi 2022
4. Ma.rmaris Kapurcuk Kiiltiir ve Gastronomi K;:tefsae; Mugla Mehmet Baysal 2015
Evi R
Kiiltiiri
Kaynak: Mankan, 2017, Sandik¢i, Mutlu ve Mutlu, 2019; Sarn  Gok, 2020;

www.turizmgunlugu.com, 2020; Ceyhun Sezgin ve Akbryuk, 2021; Savaskan, 2021.

1660



Nurten CEKAL, Esradeniz DOGAN, Hatice AKTURK

1. Zavot Peynir Miizesi (Eko Miize) - Kars

Bogatepe (eski adiyla Zavot) kdyiinde bulunan Peynir Miizesi (Eko Miize), 2011 y1ilinda faaliyete
gecmistir (Siiyiin, 2017). Rusca kokenli bir kelime olan Zavot, bir inek ¢esidinin adi olmakla
birlikte mandira ve atdlye anlamlarina gelmektedir. Ug boliime ayrilan Zavot Peynir Miizesinin
ilk boliimiinde Kars'm peynir tarihini anlatan resimler ve yazilar bulunmakta, ikinci boliimiinde
peynirin yapilist anlatilmaktadir. Kadin Bakkal adi verilen son boliimde eski peynir, maya
kaliplar1 ve tart1 agirhiklar: bulunmakta, iiretilen peynirlerin tadim ve sunumlar1 yapilmaktadir
(Mankan, 2017).

-——

iy [PZAVO 'l'

KOMUZE mum—

et

Sekil 1 ve 2. Zavot Peynir Miizesi (www.dunya.com).

2. Pelit Cikolata Miizesi — istanbul

2014 yilinda Istanbul’da kurulan gikolata miizesinde bes boliim bulunmaktadir. Ana Salonda
cikolata selalesi, ¢ikolatadan yapilan Nuh'un gemisi ve ¢ikolata tarihinin anlatildig: tablolar yer
almaktadir. Istanbul Salonunda yine cikolatadan yapilmis Bogaz Kopriisii, Sultan Ahmet Camii,
Galata Kulesi, Kiz Kulesi gibi minyatiir eserler bulunmaktadir. Tiirk Biiytiikleri Salonunda
Atatiirk, Fatih Sultan Mehmet, Osman Gazi gibi 6nderlerin ¢ikolatadan biistleri yer alirken,
Sanatgilar Salonunda Mona Lisa, Albert Einstein, Pablo Picasso gibi sanatcilarin biistleri yer
almaktadir. Son olarak Medeniyetler Salonunda cikolata ile yapilmis Antik Yunan, Bizans ve
Osmanl: eserleri ve tablolar1 bulunmaktadir (www.pelitcikolatamuse.com).

Sekil 3. Pelit Cikolata Miizesi (www.seyyahdefteri.com).
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3. Adatepe Zeytinyag1 Miizesi — Canakkale

Canakkale-Izmir karayolu {izerinde Kiigiikkuyu kasabasinin girisinde 2001 yilinda kurulan
Adatepe Zeytinyag1 Miizesinde zeytin toplama aletleri, eski zeytinyagi presleri, tasima ve
saklama kaplar1 gibi nesneler sergilenmektedir. Ayrica miizede zeytinyagi, taze zeytin, dogal
sabun, kitaplar ve mutfak aksesuarlari satin alinabilmekte ve Adatepe Mutfakta taze meyve
sulari, cay ve kahve cesitleri ve dogal malzemelerle hazirlanan yerel zeytinyagli yemekler
tadilabilmektedir (www.adatepe.com).

4. Kutman Sarap Miizesi — Tekirdag

2003 yilinda Adnan Kutman tarafindan kurulan Kutman Sarap Miizesinde ailesinin sarap
yapiminda kullandig; ilk aletlerin yaru sira Osmanli dénemine ait tapu ve niifus kagitlari, 1911
senesine ait muhasebe kayitlar1 ve miizenin restorasyon calismasinda emegi bulunan dekorator
ressam  Temel Sen'in  resimlerinden olusan sanat galerisi  sergilenmektedir
(www kutmansaraplari.com).

5. Emine Gogiis Mutfak Miizesi — Gaziantep

Tiirkiye'nin ilk mutfak miizesi unvanmi alan ve Gaziantep mutfak kiiltiiriinii tanitma amaciyla
2008 yilinda kurulmus olan miizede yoOresel yemeklerin gorselleri ve mutfak egyalar:
sergilenmekle birlikte ge¢mis doneme ait mutfak kiiltiirii hakkinda bilgiler verilmektedir.
Miizede pisirme yontemleri, hazirlanma sekilleri, mutfak arag geregleri ve sebze ve meyvelerden
yapilan farkli yemek gorselleri sergilenmektedir (Sandikci, Mutlu ve Mutlu, 2019; Savagkan,
2021).

6. Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi — Sanliurfa

2011 yilinda Urfa mutfak kiiltiirtinii yurt i¢inde ve disinda tanitmak amaciyla hizmete agilan
Hacibanlar Evi Mutfak Miizesinde Urfa’ya 6zgii yemek cesitleri, mutfak arag gerecleri ve eskiden
kalan sofra diizeni sergilenmektedir (www.sanliurfavakfi.org.tr).

7. Tarihi Erzurum Evleri Restoran Miize — Erzurum

Erzurum’da 11 eski tas evi ve 1 hanin birlestirilerek restore edilmesinin ardindan 2011 yilinda
ziyaretcilere agilan miizede Erzurum'a 6zgii binlerce tarihi esya sergilenmektedir. Bunun yamu
sira miizede Erzurum mutfagina 6zgii yoresel yemekler de sunulmaktadir
(www.erzurumportali.com; www.aa.com.tr).

8. Antakya Tibbi ve Aromatik Bitkiler Miizesi - Hatay

Hatay’in tibbi ve aromatik bitkilerini tanitmak amaciyla 2012 yilinda kurulmustur. Tiirkiye nin
ilk Tibbi ve Aromatik Bitkiler Miizesidir. Miizenin bulundugu yap1 19. yiizyilda insa edilmis olup
2 katl eski bir Antakya Evidir. Miizede cam kavanozlarda sergilenen 280 adet tibbi ve aromatik
bitkiye ornek olarak civanpergemi, ogulotu, tilki tiztimii, hartlap, hatmi giilii, pelin otu, ¢aksir
kokii, karabag otu, erguvan yaprag ve dlmez ¢icegi verilebilir (www.hatay.gov.tr).
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Sekil 4. Antakya Tibbi ve Aromatik Bitkiler Miizesi (rehber326.com).

9. Edremit Evren Ertiir Tarihi Zeytinyag1 Aletleri Miizesi - Balikesir

Ertiir ailesinin 2005 yilinda kurdugu Zeytinyag1 Aletleri Miizesi'nde zeytinyag: kiipleri, ahsap
mengeneler, madeni mengeneler ve Ege Bolgesi'nden toplanmis olan zeytin sikmak igin
kullanilan ahsap kaldiraglar sergilenmektedir (www.etkinlik.balikesir.bel.tr).

10. Tiirk Lezzet Miizesi — Istanbul

Istanbul’da 2018 yilinda Tolga Atalay, Mehmet Yasin, Abdullah Burnaz ve Vedat Bagaran'in
katkilartyla hizmete agilmistir. 36 adet diikkan ve lokanta bulunmakta olup bu lokanta ve
diikkanlar Tiirkiyenin farkli yorelerine aittir. Miize 1800 kisilik oturma kapasitesine sahiptir.
Miizede yoresel yemekler, peynirler, kebaplar, zeytinyaghlar, baharatlar ve hamur igleri
sunulmaktadir (www .turklezzetmuzesi.com; www .hotelrestaurantmagazine.com).

11. Atatiirk Orman Ciftligi Miize ve Sergi Salonu (Sarap Miizesi) — Ankara

1943 yilinda sarap ve depolama tesisine doniistiiriilen Atatiirk Orman Ciftligi, 2010 yilinda Miize
ve Sergi Salonu olarak hizmete agilmistir. Miizede siseleme makinalari, eski ficilar, ilk dondurma
yapim makinesi, eski tarim aletleri ve gesitli ekipmanlar sergilenmektedir (www.aoc.gov.tr).

Sekil 5. Atatiirk Orman Ciftligi Miize ve Sergi Salonu (www.aoc.gov.tr).
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12. Mutfak Sanatlar1 Akademisi (MSA) Miizesi — Istanbul

Mehmet Aksel tarafindan 2004 yilinda kurulan Mutfak Sanatlar1 Miizesi'nde eski sahanlar,
Cumhuriyet Donemi bakkaliye malzemeleri, agcilik ve pastacilik arag geregleri, yag kutulari,
icecek siseleri, sekerleme ve sakiz paketlemeleri gibi mutfak esyalar: sergilenmektedir. Miizede
3 sanal sergi bulunmakta ve Google Arts & Culture’da gevrimici olarak goriintiilenebilmektedir
(msa.com.tr).

13. Cine Aricilik Miizesi — Aydin

Cine Aricilik Miizesi, Adnan Menderes Universite Rektorliigii, Cine Belediyesi ve Cine Gelisim
Vakfi ortakliginda 2010 yilinda agilmustir. Tiirkiye'nin ilk, diinyanin 71. ariciik miizesidir.
Miizede seminer ve kurslar gibi gesitli etkinlikler i¢in bir egitim salonu, ¢ocuk parki, resim
atolyesi, kafeterya ve 2000 yillik Roma ve Tiirk oyunlarinin sergilendigi oyun alami mevcuttur
(www.aydin.ktb.gov.tr).

Sekil 6. Cine Aricilik Miizesi (www.aydin.ktb.gov.tr).

14. Ozel Mugla Aricilik Miizesi — Mugla

Mugla Aricilik Miizesi aricilik kiiltiiriinti tanitmak ve kiiltiir turizmine hizmet etmek amaciyla
2010 yilinda kurulmustur (www.maybir.org.tr).

Sekil 7 ve 8. Ozel Mugla Aricilik Miizesi (www.maybir.org.tr).
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15. Antakya Mutfak Miizesi (UNESCO Hatay Gastronomi Evi) — Hatay

Antakya Mutfak Miizesi 2013 yilinda eski Antakya evlerinin restore edilerek sehrin gastronomi
kiltiirtini yansitmak, ge¢miste kullamilan mutfak arag geregleri sergilemek gibi amacglarla
tasarlanmis (Sormaz ve Giines, 2016) ancak 2019 yilinda Antakya Ticaret ve Sanayi Odas1 (ATSO)
bagkan tarafindan mutfak miizesinin yapim agsamasinda gecikme oldugu acgiklanmis ve mutfak
miizesinden vazgecildigi duyurulmustur. A¢iklamanin ardindan Hatay Biiyiiksehir Belediyesi
tarafindan Hatay Gastronomi Evi kurularak Hatay Devlet Miizesi yapilmasina karar verilmisgtir.
Su an Antakya Mutfak Miizesi yerine UNESCO Hatay Gastronomi Evi faaliyet gostermektedir
(Savaskan, 2021).

16. Kostem Zeytinyag1 Miizesi — Izmir

Gegmisten bugiine tiim zeytin tekniklerinin sergilenmesi amaglanan Kostem Zeytinyag: Miizesi
2017 yilinda izmir'de ziyarete agilmistir. Miizede zeytinyagi deposu, organik tarim ciftligi,
seramik ve ahsap atolyeleri ve konferans salonlar1 gibi pek ¢ok boliim bulunmaktadir. Ayrica
Bilim, Egitim, Sanat ve Tasarim Merkezi'nde ¢ocuklara oyunlarla bilim ve teknoloji egitimleri
verilmektedir (www .hurriyet.com.tr).

17. Tematik Mutfak Miizesi - Kahramanmaras

Tematik Mutfak Miizesi, 2017 yilinda hizmete acilmistir. Miizede, Kahraman Maras'in yemek
kiiltiiriinlin tanitim1 yapilmakta, zahire gelenegi gosterilmektedir. Ayrica miizede cesitli
yemeklerin yapimi fotograf ve canlandirmayla sergilenmektedir
(www kahramanmaras.ktb.gov.tr).

18. Dondurma Miizesi - Kahramanmaras

Dondurma Miizesi, Kahramanmarag'ta 2018 yilinda kurulmustur. Miizede Maras
dondurmasinin tarihgesi, dondurma yapiminda kullanilan hammaddeler, iiretim asamalarinin
anlatildig1 boliimler sergilenmektedir (www.kahramanmaras.ktb.gov.tr).

19. Bicak Miizesi — Bursa

Bursa Bigak miizesi 150"ye yakin ¢esidi bulunan Bursa bigaginin 6rneklerini sergilemek amacryla
hizmete agilmistir. Kullanilan namlu siislemeleri, sap malzemeleri ve islemesi ile Bursa bigags,
Tiirk kilic1 6zellikleri tastyan bazi bigak tiirlerinde de kullanilmaktadir (www.dergibursa.com.tr).

20. Marmaris Bal Evi Miizesi - Mugla

Bal petegi (altigen) seklindeki tasarimu ile dikkat ¢eken Marmaris Bal Evi Miizesi 2012’de ¢am
balinin yogun olarak iiretildigi Osmaniye koyiinde kurulmustur. Miizenin amaci yerel
farkindaligr artirmak, Osmaniye koyiinde turizmi canlandirmak ve uluslararasi taninirlig
saglamaktir. Marmaris Bal Evi Miizesinde aricilik, cam bali tarihgesi ve iiretim asamalar1 gibi
konularda bilgiler verilmektedir (www.marmarisbalevi.com.tr).
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Sekil 9. Marmaris Bal Evi Miizesi (www.marmarisbalevi.com.tr).

21. Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag1 Tarihi Miizesi - Aydin

Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag1 Tarihi Miizesi 2012 yilinda kurulmustur. 11 adet salondan olusan
miizede zeytinyag: liretiminde kullanilan teknolojiler ve zeytinyaginin kullanim alanlari eserler
ve canlandirmalarla sergilenmektedir. Ayrica zeytinyaglari, hediyelik {iriinler, barkovizyon

Sekil 10. Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag: Tarihi Miizesi (www.oleatrium.com).

22. Bugday Miizesi — Malatya

Malatya Kadin Girisimi Uretim ve Isletme Kooperatifi tarafindan 2020 yilinda hizmete agilan
Bugday Miizesinin asil amac ata tohumu {iretimi olusturmaktadir. Cift¢i ve girisimci kadinlarin
olusturdugu kooperatif, tarim ve hayvancilikla ugrasan ciftcilerden alinan mahsulleri isleyerek
“Maldi Ana” markas ile ulusal ve uluslararasi sektor pazarlarinda satis gergeklestirmektedir
(malatyahaber.com, 2020).
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23. Baklava Miizesi — Gaziantep

2018 yilinda kurulan Baklava Miizesi Gaziantep tarihi Millet Han"1 igerisinde yer alan atolyede
yer almaktadir. Miizede baklava yapim asamalari sergilenmekte ve ziyaretgilere tattirilmaktadir
(www.aa.com.tr).

24. Safranbolu Cikolata Miizesi — Karabiik

Safranbolu Cikolata Miizesi Karabiik’te Kiiltiirel Miras ve Korumacilik temasiyla diizenlenen 20.
Uluslararas1 Altin Safran Belgesel Film Festivali kapsaminda 2019’da kurulmustur. Mesut Kiriml
tarafindan kurulan miizede Mustafa Kemal Atatiirk, Adnan Menderes, Biilent Ecevit, Siilleyman
Demirel, Turgut Ozal, Alparslan Tiirkes ve Cumhurbagkani Recep Tayyip Erdogan gibi pek cok
devlet adami ve siyasetginin cikolatadan yapilmis portreleri yer almaktadir
(www.mychocolate.com.tr).

25. Bursa Cikolata Miizesi — Bursa

Bursa Cikolata Miizesinde ¢ikolatadan yapilan tarihi ve dogal degerlerin yani sira bazi tnlii
sanatci, siyasetgi, sporcularin portreleri bulunmaktadir. Bursa Cikolata Miizesini kuran Mesut
Kirmmli ayni1 zamanda Mugla’da My Chocolate Bodrum Cikolata Miizesi ve Karabiik'te
Safranbolu Cikolata Miizesini kurmus olup, Tiirkiyenin ilk ve tek el yapimu ¢ikolata fabrikasin
kuran kisidir (www.mychocolate.com.tr).

26. My Chocolate Bodrum Cikolata Miizesi - Mugla

Mesut Kirimli ve Onurcan Koksal tarafindan kurulan My Chocolate Bodrum Cikolata Miizesi
2021’de hizmete agilmistir. Miizede cikolatadan yapilmis heykeller, maketler ve {inliilerin
portreleri yer almakta ve el yapimu ¢ikolatalar satisa sunulmaktadir (www.mychocolate.com.tr).

27. Safranbolu Kahve Miizesi — Karabiik

Karabiik’te 2019'da kurulan Safranbolu Kahve Miizesinde Tiirk kahvesi ekipmanlari, cezveler ve
asirlik degirmenler, Mustafa Kemal Atatiirk’iin kahve ictigi fincani gibi eserler sergilenmektedir
(www.safranboluturizmdanismaburosu.ktb.gov.tr).

Sekil 11. Safranbolu Kahve Miizesi (www.aa.com.tr).
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28. Ekmek Miizesi — Ankara

Ankara Halk Ekmek tarafindan 2007 yilinda kurulan Ekmek Miizesi Tiirkiye’deki ilk ekmek
miizesidir (tr.wikipedia.org).

29. Egea Zeytin ve Zeytincilik Miizesi — Manisa

2013 yilinda kurulan Egea Zeytin ve Zeytincilik Miizesinde 300 y1l 6ncesinden giiniimiize kadar
kullanilan zeytin ve zeytinyag isleme aletleri sergilenmektedir (www.beyazgazete.com).

30. Altin6zii Tokagli Zeytin Miizesi — Hatay

Hatay’daki 300 yillik zeytinyag1 sikma atolyesi restorasyon ¢alismalarinin ardindan 2017 yilinda
miizeye doniigtiiriilmiis ve hizmete agilmigtir. Miizede zeytin ve zeytinyag: {iretimine dair tarihi
bilgiler yazili ve gorsel olarak anlatilmaktadir (www.altinozu.gov.tr).

31. Polonezkdy Aricilik Miizesi — Istanbul

2004 yilinda kurulan Polonezkdy Aricilik Miizesi'nde bal tiretimine iliskin bilgiler verilmekte,
satig boliimiinde Polonezkdy'iin kestane bali satilmakta ve fotograflar sergilenmektedir
(www.polonezkoy.biz).

Sekil 12. Polonezkody Aricilik Miizesi (www.polonezkoy.biz).

32. Hayrabolu Salgamli Tarim Miizesi — Tekirdag

2019’da kurulan Hayrabolu $Salgamli Tarim Miizesinin agilisinda Tekirdag Biiyiiksehir Belediyesi
Tarimsal Hizmetler Dairesi Bagkant Hac1 Aslan “"Toplumlar o kadar hizli bir sekilde degisiyor ki, bu
degisime kars: koymak imkdnsiz hale geliyor. Iste bu miize bizi biz yapan, nereden nereye ulagtigimizi
gosteren, kiiltiirel birikimimizin muhafaza edilerek koruma altina alindig1 ve gelecek nesillere de tarihi bir
biling olusturacak bir yatirimdw” sozleri ile miizenin kurulus amacmi agiklamistir
(www.tekirdag.bel.tr).

33. Cay Miizesi (Cay Carsis1 icinde) — Rize

Rize’de bulunan Cay Miizesi hizmete kapanmis (Savaskan, 2021), yerine Cay Carsis1 Projesi
kapsaminda ince belli ¢cay bardag: seklinde tasarlanan 29 metre yiiksekliginde ve 7 kath bina
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kurulmustur. Insas1 14 Mayis 2022'de tamamlanan Cay Carsisi’nin igerisinde cay miizesi,
restoran ve nikah salonu gibi hizmetler de sunulmaktadir (www.iha.com.tr).

Sekil 13. Rize Cay Carsis1 (www .lazca.org).

34. Marmaris Kapurcuk Kiiltiir ve Gastronomi Evi - Mugla

Mehmet Baysal tarafindan 2015 yilinda kurulan Marmaris Kapurcuk Kiiltiir ve Gastronomi
Evinde emaye kaseler, bakir kazanlar, tel dolaplar, duvardaki tabaklikta yer alan bakir sahanlar
ve cezveler sergilenmektedir. Bununla birlikte “Kaybolan Tatlar’” boliimiinde her giin taze olarak
pisirilen Marmaris kurabiyesi, susamli-balli kriyam, parmak tatlis1 gibi Marmaris’e 6zgii tatlar
sunulmaktadir (www.bgnneyesem.com).

Sekil 14. Marmaris Kapurcuk Kiiltiir ve Gastronomi Evi (www.bgnneyesem.com).

SONUC ve ONERILER

Gastronomi miizelerinin, yemek kiiltiiriinlin tanitimi ve siirdiiriilebilirliginde biiyiik rolii
bulunmaktadir. Gastronomik {iriinlerin ve mutfak kiiltiirtiniin ulusal ve uluslararas: tanitimi
agisindan da 6nemli bir misyon {istlenen gastronomi miizeleri, gastronomi turizminin dinamik
yapisinin korunmasinda oldukca onemlidir. Bu konuda gastronomi rehberlerine de 6nemli
gorevler diismektedir. Gastronomi rehberleri yoreyi tarmitirken aymi zamanda gastronomi
miizelerine de turlar diizenlemeli ve bu konuda gastronomi alaninda egitim almis rehberlerin
gorevlendirilmesi gerekmektedir.
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Gastronomik {iriinler agisindan oldukga zengin olan Tiirkiyenin gastronomi miizesi sayismin
artirilmasi gerekmektedir. Mevcut miizelerin sayilar iiriin gesitliligi ile kiyaslandiginda oldukca
yetersiz oldugu goriilmektedir. Tiirkiye’de 34 adet gastronomi miizesi bulunmaktadir.
Bunlardan 6 tanesi yoresel mutfak kiiltiirii temal olup yorenin mutfak kiiltiiriinii tanitmaktadar.
Bu miizelerin bulundugu iller; Gaziantep, Sanli Urfa, Erzurum, Mugla, Istanbul,
Kahramanmaras'tir.

Yoresel mutfagimizi tanitan bu gibi miizelerin tiim illerimizde bulunmasi gerekmektedir. Yorede
iiretilen {iriinleri tanitan miizelerin sayisi da oldukga yetersizdir. Ornegin zeytin Tiirkiye’de en
fazla Marmara ve Ege bolgesinde {iretilmektedir ancak zeytin ve zeytinyagi miizelerine
bakildiginda Antakya, Canakkale, Balikesir, [zmir, Aydin gibi illerde bulunurken sofralik zeytin
{iretiminin yogun olarak yapildig1 Gemlik Ilgesi ya da Bursa da zeytin miizesi bulunmamaktadir.
Benzer sekilde Tiirkiye’de gesitli peynirler iiretiimesine ragmen yalnizca Kars’ta peynir miizesi
bulunmaktadir.

Tiirkiye gerek tarimsal gerekse hayvansal tiriinler bakimindan oldukga cesitlilige sahiptir. Tiirk
mutfak kiiltiiriinde dort temel besin grubunda bulunan besinlerden iiretilen binlerce yemek
cesidi bulunmaktadir. Bu denli zengin bir mutfagin iiriinlerinin hem ulusal hem de uluslararasi
diizeyde tanitimmin yapilmas, sergilenmesi ve nesiller aras1 aktarilmasina gastronomi miizeleri
onemli dlgiide destek saglayacaktir.

Diinyanin gesitli iilkelerinde uzun zamandan beri gastronomi miizeleri varken Tiirkiye'de
gastronomi miizeleri konusunda farkindalik yeni yeni olugsmaktadir. Bu miizelerin agilmasi
yakin gecmiste gerceklesmistir. Bu konuda iireticiler, yerel yonetimler ve turizm sektorii
tiniversiteler ile ¢alismal1 ve gastronomi turizmine ve yoresel mutfak kiiltiiriiniin korunmasina
katki saglayacak gastronomi miizelerini el birligi ile bilimsel temellerle dayali olarak insa
etmelidirler.
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